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Da quando Antonia Micucel, il capatans dell'amanima
peschereccio che ol cspita a bordo, ha azlonato il
matore e dalie banchine del porto di Ancona sta
facendao rotta verso il Monte Conero, suun mare cosi
arzeerre che & difficile eraderel, dabbiama urlare par
senbirgi, complice il venta frizzante che muove I'aria
[urnimosissirme, Ouesto gin che cavalcs le onde 'ha
ernanizzaro Tipicita per fesrengiare { vent'anni del
tade In Marche Festival, menifestazione che ogri
anno arganizza @ Fermo in primavers, La fiera & una
vetring par far conoscers a tutta 'Malia le ecoellenze
enogastranamiche, ma anche tiristiche & artigianali, di
una regione stupenda che, fino 2 ora, ha sempre vestite
un pa’ i parini dells Cenerentala del tunsmo di massa,

i ghincchigre con il copitano che spiege come
funzionanc gli strumenti Ji barda per la rilevazione dei
hanchi di pesca azzura, unica tipalogia da lui pescata,
E sone strumants azsal pal rafhinati de quanto i i
potesse pspettEe da questa rivido peschereccio pasl
simibe, per i non addatti ai lavoe, 8 "quell di une volta™
A bardo o8 anche Adriana Celestini che, clire 2 essere
Assessore al Commercio o Ancona e Fresidente della
Cormmissions Pari Opportunita della Regione,

& soprattutts “una donna della pesca”, come lei stessa
ama definissi. E mon selo perché nel passato ha lavorato
nell'amenda ittica di famiaglia, ma percha nel 2004

& gtata sacis fondatrice e Presidente dell' Associazione
Penilope - denne neila pesca che rappresenta, & vario
titerlo, futte ke fonrne fermminili che lavorana nel ssttore
itten. L'equipaggio del rnstio peschereccio, perd,

& costituito da 2ol uomini: [l capitano & un manipole di
giovani senagales: & marchigiani.

Ecco che o lasciamo alle spalle il porto reso un'egera
d’ane globale nell'estzte 2008, quands gli artisti che
parteciparans alla terza edizione di Pop Up - organizzata
dal MaC (Movimenio per Uarle contermgarenea) -
decararant Wit gli edific, come il mercato dal pesca
azzura, sulla cui Faesiata campenaoia un murales che
raffigura un volte femminile.

FOTO: Mercate dal pesce axurs
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Menatre sulla nostea destra sfila impangnte maole del
Bugme g Anzona dedicato a San Ciriace & posto sul
Colle Guasca, la Celestini spiegas; «Cuwi, ma anche

vt gante aitre partl d'lialia e del mende, le denne
hanno sempre lavorato nelia picoola azienda ittica of
famiglia. Poco prima dell’slba, al ritarno el marit a
tevra con | pescherecel carlchi, erand @ seno ancord
loro ad ooccuparsi ai commercializzare i peseara,
spesse i mercati distant per spuntace | preze miglice,
LAssociszions Penslope & naty proprie con Imtenta
di far conoscere 'ndispensabile ruala fermminde
nell'economia del comparta itticas,

E lei che ci racconta di quanto |z pesca sis importante
per Feconomia e la culiura delle Marche ma sopeatiullo
per Mancanetana: «Mon &i fratta solo della peaca medls
acque adnatiche e del commergio del prodadte lcale,
I'marchigiani sono stati { primi, tod le genti mediteranas,
& conosceree ad apeverare il matlugo salate o essiccato.
Un tipo di pesce dalle acque freclds della

10 Vie del gusto
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FOTO PAGINA DESTRA: Conarn Due Somlle

Scandinavia che | porvegesi anticaments barattavanc
can ¢ praprietan del nestr cantierd, dove venivana

a castruive e loronaw, Un pesce che non aveva bisogno
di relvigeraricne ebbe, avviamente, Un SUCCE550 ENOMmE
da noi, sz sulla costs sia neil'entroterra. Inizid cosi
limpertazione dello stoccafisso, di qualita “ragne” dalle
isale norvegesi Lofoten, merluzzo essiccato i forma
atlungata, sottle e leggera, che & diventato nel tempa

il protagonista cel celebre stoccafisso all'enconetanas.,

Creesto platie wena cuonata in modi unpo’ divarsi

e Tarniglian a farnigdia & da ristorante a ristorante, ma

i salite eamprende patate, accisghe; alive nere, vino
bianco, limone & capperi. Dal nostro mare, invecs, viene
i brodette al’anconetana con pomadarn @ aromi

& tredici tipi di pesce o crostaced diversi, coma il numers
dai partecipanti all’evangalica Ultime Ceng, Coatinua

fa Cefestini: «Questa neetts ha come anlenals povens
“la mingstra of sassi”, mangiata dai peseaten @ dafle lono
famiglie in tempi di magra: era fatte con scqus, sassi df
mare & pane. [ sasai wvenivane burtati via me serdvanc

& conferire al pane ammollate un vage sepore o pesces.
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0id ANCONa aL CONERD € RITORND CON PRANZO DI PESCE

tlantee Fassessore parks il gusto o lowsta sone in iripedho, progeio coma laspirte,
ammatiato dalla poesia di un pagsaggio cosi selvaggio, che & manng & moaniano
insierme. Mentre lo stomaca si apra a ricevers le delizie delle bruschete condite con
vardure sattalio & alici sottaceto offerte dall’equipaggio, 5 possono ammirare e
blanche calstie di sabbia e ghiaia che punteggianc s costa del Conera, pocs prima
i arrivare al promonionie vero & proprio. Raggiungibili sola dal mare o percorrends
toruosl “stradelli” in ripidissime discesa ra la macchia mediterranea dileccio

g corbexzolo fin greca antica questa beccs si chiamava Komaros e pere abbia dato
il pormae al Monte Conero), negl anni Seszants @ Saanta queste spiagge eranc il
rifugio estivo di hippy & nudisti,

e acee che il paesigaio i [a sempra pill spettacalarg, la costa alza la testa,

s Imcrespa, g salidifica in congrezioni di roocia sempre ol massiccs fing @ impoarsi

i tutia la titanica mole del Promontario del Conera contrassegnata dalla presenza
dalla *Due Sorelie”, acuminali fataglioni che gli si ememgona di fronte, quasi in
preghiera, & omaggiare tanta maesta,

Unica pare roccioas della Coata Adriatice da Trieste al Gargana, il Monte Conero

5i innalza per 572 matri sul livells del mare & forma un "gomita™ ten visibile sulla
cartina o 'ltalia, gomita che, peraliro, ricords la forma della cittd di Ancona. Vicino
alle " Due Sorelle” o fermiams o il capitans nprende la ratts che i riponts ad Ancana
dove, ormeggiati, gustiamag un pranza ucullians a base i ahic e s volonta,
pantagrueliche porzioni di spaghett alle scoolio @ arate fritte, v

TREDIGI TIFI DI PESGE E CROSTACEI RENDONO UNICD
IL SAPORE DEL BERODETTO ALLANCONETANA

vie del gusto T
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